GESTORA DE FORMACION

MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y ALERGENOS (NOV'24)

"'t.--'
- -y,
; Area: Sin clasificar Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacién Contactar
Duracion: 50 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

- Identificar las fuentes de contaminacién de los alimentos y aplicar la normativa vigente en seguridad e higiene alimentaria durante la
preparacion, fabricacién, transformacidn, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte, distribucién, venta, suministro y servicio
de los alimentos.

- Adquirir conocimientos de las diferentes técnicas de elaboracién y conservacién de distintos grupos de alimentos para la prevencién
de alergias e intolerancias alimentarias en restauracion.

CONTENIDOS

1. Manipulador de alimentos

2. Caracterizacién de las alergias e intolerancias alimentarias.

3. Identificacién de los principales alimentos causantes de alergias e intolerancias alimentarias

4. Elaboracién de ofertas gastronémicas y o dietas adecuadas para el tratamiento de necesidades alimentarias.
5. Realizacién de elaboraciones culinarias aptas para personas con alergias e intolerancias alimentarias.
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https://266.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://266.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=158884#p_solicitud
https://266.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=158884&popup=0&url=/catalogo.php?id=158884#p_ficha_curso
https://266.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=158884

